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Wheat flour 10000 kg 10,000 kg
Samupan 050 kg 0050kg
Instant yeast 0.100kg 0.150kg
o Fresh yeast 0300kg 0500k

0.180kg 0.150kg

0200kg 0800kg
Shn’lﬁm\\g/mavganns 0300kg 0500 kg
Milk powde - 0.100kg
Watr @poros) 5500kg 5500kg
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